
SENSORIK

Nase: zarte fl orale Noten von Rosen und 

Hyazinthen

Geschmack: kristalliner Mirabellenton mit 

etwas Salbei und Bergamotte unterlegt

Abgang: leicht pfeff rige Note im Finish

FRUCHT

Mirabelle - dieses Wort könnte eine Kom-

bination aus miracle (Wunder) und belle 

(schön) sein. Also die Wunderschöne. Die 

kleinen Früchtchen werden erst im August 

geerntet, charakteristisch ist ihr parfümar-

tiger Duft. 

Fruchtherkunft: Frankreich, Ortenau 

(Schwarzwald)

GENUSS-TIPP
Prima zu Käsefondue. 

Serviertemperatur: 15-18°C

Glas: Scheibel Finesse-Glas

Farbe: helles goldbraun

Herstellung: 2-fache Destillation

über Gold

Alkoholgehalt: 40% Vol. - Spirituose

mit Fruchtplus verfeinert

EAN-Nr.:

4082400 244013 | Inhalt: 0,7l

4082400 244020 | Inhalt: 0,35l

Emil Scheibel

Schwarzwald-Brennerei GmbH

Grüner Winkel 32

D-77876 Kappelrodeck

www.scheibel-brennerei.de

ÜBER GOLD 

DESTILLIERT 

MIT DEM 

„PLUS“

Unsere modernen Edel-

Spirituosen. Brände und 

Geiste über Gold destilliert 

und anschließend mit unserem 

Fruchtplus verfeinert.

Genießen Sie diese

Premium-Spirituosen mit der 

besonderen FINESSE.

PREMIUM PLUS

MIRABELLINE
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