
S
C

H
E

IB
E

L
C

O
C

K
T

A
IL

S

ZUTATEN

4 cl Scheibel Premium Kamin-Kirsch 

1 cl Scheibel Alte Zeit Cherry-Brandy

1 dash Angostura Bitter 

1 dash Peychauds Bitter

Zubereitung: 

Im Rührbecher mit viel Eis ca. 30 sec 

kaltrühren. Durch ein feines Sieb in ein 

Tumbler mit einer Eiskugel abseihen.

Garnitur:

1 Maraschinokirsche aufgespießt
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www.scheibel-brennerei.de
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