
SENSORIK

Nase: in der Nase knackiges Birnenbukett 

mit dezenten Anklängen von Quitte und 

Holunderblüte

Geschmack: am Gaumen weich, mit Nuan-

cen von Zitrus

Abgang: lang anhaltende Frucht im Abgang

FRUCHT

Hier wird ein Williamsbrand mit frischem 

Birnenfruchtsaft vermählt.

Fruchtherkunft: Ortenau (Schwarzwald), 

Frankreich

GENUSS-TIPP
Passt wunderbar zu deftigen Speisen 

und zu reifem Käse wie Roquefort. 

Serviertemperatur: 15-18°C

Glas: Scheibel Finesse-Glas

Farbe: helles Goldgelb

Herstellung: 2-fache Destillation

über Gold

Alkoholgehalt: 40% Vol. - Spirituose

mit Fruchtplus verfeinert

EAN-Nr.:

4082400 242019 | Inhalt: 0,7l

4082400 242026 | Inhalt: 0,35l

4082400 242040 | Inhalt: 0,1l

Emil Scheibel

Schwarzwald-Brennerei GmbH

Grüner Winkel 32

D-77876 Kappelrodeck

www.scheibel-brennerei.de

ÜBER GOLD 

DESTILLIERT 

MIT DEM 

„PLUS“

Unsere modernen Edel-

Spirituosen. Brände und 

Geiste über Gold destilliert 

und anschließend mit unserem 

Fruchtplus verfeinert.

Genießen Sie diese

Premium-Spirituosen mit der 

besonderen FINESSE.

PREMIUM PLUS

GOLD-WILLI
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