Geist, Wasser, Brand?
FUr die Herstellung eines

Scheibel Edelbrande

Brennerei ,,ALTE ZEIT" und ,,NEUE ZEIT" im Vergleich

Geists werden zuckerarme
Frichte wie z. B. Himbeeren in
Alkohol eingelegt. Das
sogenannte Mazerat wird

EINMAISCHEN DER
HOCHWERTIGEN UND
SELTENEN FRUCHTE

1. DESTILLATION

KUHLGARUNG ROHBRAND

RUHEPHASE

Verstarkerkolonne
mit Goldplatten

1. DESTILLATION
ROHBRAND

Hier sefzen sich Fruchtfette
und SGuren ab, die im
Alkoholdampf emporsteigen.
Sie gelangen dadurch nicht in
den Feinbrand.

2. DESTILLATION

FEINBRAND LAGERUNG

NEUE ZEIT - Destillation Uber Gold
B ALTE ZENT - Destillation Uber Feuer

LAGERUNG

ABFULLUNG KONFEKTION

EDLE BRANDE ERLEBEN

www.scheibel-brennerei.de

2. DESTILLATION
FEINBRAND

GENUSS IM SHOP

spater 1-fach destilliert.
Wasser und Brand werden
zweifach destilliert, Kernobst-
frGchte werden zu Brand und
Steinobstfrichte zu Wasser.

Warum braucht das
Destillat Ruhezeit?

Die Brande kommen nach
dem Stress durch die Hitze zur
Ruhe, kénnen sich entspan-
nen und so ihre besonderen
Aromen entfalten.
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