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L TR
: Allteeit
| 56%iger ACHER-KIRSCH

ALTE ZEIT
DESTILLATION
UBER FEUER

Diese Holz-Feuer-Brande

haben eines gemeinsam: sie sind
urspringlich und einzigartig.
Um solche Charakterbréande

zu brennen, bedarf es von Allem
etwas mehr: mehr Frucht,
mehr Brennzeit, mehr Reifezeit.
Viele Handgriffe sind notwendig,
damit jeder Scheibel-Flacon sein
extravagantes Aussehen erhalt.
Gutes braucht Zeit.

cLetrertiel

EDLE BRANDE ERLEBEN

ALTE ZEIT
S56%iger ACHER-KIRSCH

SENSORIK

Nase: kraftige Kirsch-Dominanz in der
Nase

Geschmack: kraftvoll siiBe Kirsche mit
Nuancen von Vanille, Zimt und Nelken,
leichter Schleier von Marzipan und Herren-
schokolade

Abgang: im Abgang Uberraschend mild,
trotz hohem Alkoholantell

FRUCHT

Im Achertal wachsen diese kleinen SuBkir-
schen. Bis in den Hochsommer lassen wir
sie am Baum, um auch die letzten Sonnen-
strahlen noch auszunutzen und die Frichte
zur Vollreife zu bringen. Durch die schonen-
de und langsame Kuhlg&rung, beim Bren-
nen in unserer Brennerei ,Alte Zeit’ Uber
Holzfeuer und der anschlieBenden Ruhezeit
entwickelt dieser Edelbrand seine besonde-
re Geschmacksstruktur.

Fruchtherkunft: Achertal (Baden)

GENUSS-TIPP

Trinken Sie ihn pur! Alles andere ware

ein Fehler.

Serviertemperatur: 16-18°C
Glas: Scheibel Geisterschwenker
Farbe: kristallklar

Herstellung: 2-fache Destillation
Uber Feuer

Alkoholgehalt: 56% Val.
EAN-Nr:

4082400 054247 | Inhalt: 0,71

Meer erleben:

Unser Alte Zeit 56%iger Acher-Kirsch

ist mit der Sea Cloud Il auf Reisen

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Griiner Winkel 32

D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de





